
 



Flasche 0,75 l: 
Glas 0,1 l: 

20,00 € 
4,80 € 

Frische Aprikose und Mirabelle mit etwas Butterkeks. Belebend 
und spritzig; schlank; anregende Frucht von Kernobst bis Pfirsich, 
sogar etwas helle Blüten. Gut eingebundene Fruchtsüße. Bereitet 
viel Trinkfreude. 

Alkohol: 11,0 Vol. % Restzucker: k.A. Säure: k.A.   

 
 
 

Flasche 0,75 l: 
Glas 0,1 l: 

20,00 € 
4,80 € 

Feinfruchtige, kühle Nase mit etwas Grenadine, ein Hauch Cassis 
und feines Trockengewürz. Klar und feinsaftig; süßlich rote 
Beerenfrucht mit einer Note Milchschokolade und feines 
Trockengewürz; sehr gut dosierte Fruchtsüße; schlank wirkender 
Körper; lebendig frisch; feine Perlage; sehr ausgewogen und 
rund; animierende Beerenfrucht im Finale; lang. 

Alkohol: 10,5 Vol. % Restzucker: k.A. Säure: k.A.   



Flasche 1,0 l: 
Karaffe 0,25 l: 

Glas 0,1 l: 

19,00 € 
5,70 € 
2,30 € 

Kühle Nase mit viel exotischem Obst, wie Ananas, Mango, 
Pfirsich, aber auch mit etwas Kernobst und Kräutermineralik. 
Glasklar und feinsaftig; lebendig frisch mit Zug; schlanker Körper; 
grüner Apfel, etwas Ananas, herbe Kräuternoten mit salziger 
Mineralität; gutes Finale mit Kernobst und Salzigkeit und einer 
Spur malzige Extraktsüße. 

Alkohol: 12,0 Vol. % Restzucker: 8,0 g/l Säure: 7,3 g/l  

 

Flasche 1,0 l: 
Karaffe 0,25 l: 

Glas 0,1 l: 

19,00 € 
5,70 € 
2,30 € 

Kühle Nase mit reifer Kernobstfrucht und intensiven Kräutern mit 
Blüten. Klar und feinsaftig; belebend frisch; schlanker Körper; 
Kräutermineralität mit Kernobst und deutlicher Extraktsüße, die 
durch die Mineralität ausbalanciert wird; gutes Finale mit diesem 
Salz-Süße-Spiel. 

Alkohol: 10,5 Vol. % Restzucker: 23,0 g/l Säure: 7,5 g/l   

 

Flasche 0,75 l: 
Karaffe 0,25 l: 

Glas 0,1 l: 

26,00 € 
10,80€ 
4,30 € 

Kräuter und helle Blüten in der Nase mit weißem Pfirsich. Klar 
und feinsaftig; herbe Frucht mit Kräutern, Mineralität und hellen 
Blüten; lebendig frisch mit Zug; fester Körper mit Kraft und 
Rückgrat; zeigt Präzision und Haltung; ein Hauch perfekt 
integrierte Extraktsüße; deutliche Salzigkeit am Gaumen; leichte 
Adstringenz; gutes Finale mit salziger Mineralität, hellen Blüten 
und Frucht. 

Alkohol: 11,5 Vol. % Restzucker: 9,1 g/l Säure: 7,4 g/l   

  



Flasche 0,75 l: 
Karaffe 0,25 l: 

Glas 0,1 l: 

31,00 € 
13,00 € 

5,50 € 

Kühle Nase nach Zwetschge, erdigem Stein und Kräutern – 
dunkle Aromen. Klar und feinsaftig bis saftig; belebend frisch; 
schlank wirkender Körper; Hefegebäck mit Pflaumen und 
Kräutern; komplex, sehr schön ausbalanciert. 

Alkohol: 11,5 Vol. % Restzucker: 5,1 g/l Säure: 6,5 g/l   

 

Flasche 0,75 l: 
Karaffe 0,25 l: 

Glas 0,1 l: 

35,00 € 
14,70 € 
5,90 € 

Kräuterhefige Mineralität mit kandierter Zitrusfrucht. Klar und 
feinsaftig; lebendig frisch mit Zug und hoher Präzision; fester 
Körper mit Struktur und Rückgrat; animierende, kräuterhefige 
Mineralität mit Spannung und zartem salzigen Druck; tief und 
komplex. 

Alkohol: 12,0 Vol. % Restzucker: 5,4 g/l Säure: 7,6 g/l   

 

Flasche 0,75 l: 
Karaffe 0,25 l: 

Glas 0,1 l: 

32,00 € 
13,00 € 

5,30 € 

Dieser Riesling aus dem Hause Dreissigacker wurde aus drei 
verschiedenen Jahrgängen hergestellt. Nach dem Ausbau im 
Edelstahltank und im Stückfass erwartet uns ein Wein von 
mustergültiger Qualität und einmaligem Charakter!Mit dem 
Dreissigacker Riesling Vintages weiß fließt ein Wein in strahlend 
heller Farbe ins Glas. Dieses herausragende Exemplar 
rheinhessischer Winzerkunst entfaltet ein inspirierendes Bukett 
aus anregenden Nuancen von grünen Äpfeln und rotbackigen 
Pfirsichen. Damit einher gehen Duftnoten frisch gemähter Gräser 
und Eindrücke von nassen Steinen nach einem Sommerregen. 

Alkohol: 12,5 Vol. % Restzucker: 1,4 g/l Säure: 6,6 g/l   

 



Flasche 0,375 l: 
Karaffe 0,25 l: 

Glas 0,1 l: 
Glas 0,05 l: 

25,00 € 
20,00 € 

8,00 € 
4,00 € 

Eindringliche Nase nach hellen Blüten, reifen Aprikosen und 
Pfirsichfrucht mit etwas Biskuit und Vanillepudding. Glasklar und 
feinsaftig; animierende Steinobstfrucht, etwas Orange mit 
Kräutertee und Duft heller Blüten; fester Körper mit Rückgrat; 
eine feine und hochkonzentrierte Fruchtsüße. 

Alkohol: 8,0 Vol. % Restzucker: 80,4 g/l Säure: 7,5 g/l   

 

Flasche 0,75 l: 
Karaffe 0,25 l: 

Glas 0,1 l: 

17,00 € 
7,00 € 
2,90 € 

Haselnuss, reifer Apfel, etwas Trockenwürze und eine Note 
frischer Kräuter. Klar und feinsaftig; etwas würziger Apfel und 
dickschalige Birne mit Haselnuss und Kräutern; belebend und 
frisch; fester Körper mit Kraft und einer Spur Cremigkeit; am 
Gaumen sehr trocken wirkend und sogar leicht extraktreich; 
leichte Adstringenz; tief; gutes Finale mit Kräutern, Trockenwürze 
und reifer bis sogar getrockneter Apfelschale. 

Alkohol: 13,5 Vol. % Restzucker: 6,1 g/l Säure: 5,9 g/l   

 

Flasche 0,75 l: 
Karaffe 0,25 l: 

Glas 0,1 l: 

25,00 € 
10,30 € 

4,20 € 

Kühler, recht geschliffener, etwas pflanzlicher Zitrusduft mit 
Kernobstnoten und hellen floralen Spuren. Relativ saftige Frucht 
mit nussigen, etwas pflanzlichen bis kräuterigen sowie leicht 
rauchigen Tönen, feine Säure, verhaltener, mürber Gerbstoff, 
gewisse Nachhaltigkeit und Substanz, mineralische Anklänge, 
zarter, leicht süßlicher Schmelz, guter bis sehr guter, recht saftiger 
Abgang. 

Alkohol: 13,0 Vol. % Restzucker: 3,7 g/l Säure: 6,5 g/l  



Flasche 0,75 l: 
Karaffe 0,25 l: 

Glas 0,1 l: 

19,00 € 
7,70 € 
3,10 € 

Kühle kräutermineralische Nase. Klar und feinsaftig; fester Körper 
mit Kraft und Rückgrat; animierende Aprikosen- und Ananasfrucht 
mit Kräutermineralität; lebendig frisch; hat Zug; eine Spur 
Schmelz; straff am Gaumen mit Extrakten und hoher Präzision; 
etwas salzige Mineralität mit Frucht- und Kräuternoten im 
Nachhall. 

Alkohol: 13,0 Vol. % Restzucker: 3,0 g/l Säure: 5,8 g/l   

 

Flasche 0,75 l: 
Karaffe 0,25 l: 

Glas 0,1 l: 

23,00 € 
9,60 € 
3,90 € 

Apfelschalen mit etwas Mineralität. Klar und feinsaftig; fester 
Körper mit Kraft und Rückgrat; lebendig frisch mit Zug; 
geschliffene Art mit etwas salziger Mineralität, die am Gaumen 
immer intensiver wird; ein Hauch Extraktsüße; tief und komplex; 
langes mineralisches Finale mit Apfelfrucht. 

Alkohol: 12,5 Vol. % Restzucker: 5,9 g/l Säure: 6,6 g/l   

 

Flasche 0,75 l: 
Karaffe 0,25 l: 

Glas 0,1 l: 

24,00 € 
11,00 € 
4,60 € 

Kühle Nase mit viel Zitrusfrucht, leicht herbe aber zum Teil 
kandierte Zitrusfrucht; etwas Bisquit, Jod, leicht salzig mit frischen 
Kräutern. Klar und feinsaftig; fester Körper mit Kraft und ganz 
feinem Schmelz; salzige Mineralität mit gewissem Druck; 
kandierte Zitrusfrucht und frische Quitte; die feinherbe Süße am 
Gaumen sorgt für Trinkfluss; deutlich komplex und tief; viel 
Mineralität, Kräuter, Salzigkeit und süßliche Frucht. 

Alkohol: 13,0 Vol. % Restzucker: 5,1 g/l Säure: 6,2 g/l   

 



Flasche 0,75 l: 
Karaffe 0,25 l: 

Glas 0,1 l: 

24,00 € 
10,00 € 

4,10 € 

Kräuterwürze mit herber Zitrus- und Steinobstfrucht. Klar und 
feinsaftig; lebendig frisch mit deutlichem Zug; geschliffen klar; 
animierende Frucht, herbe Zitrus mit Kräutern; ziemlich trocken 
wirkend; komplex; kräuterwürziges Finale mit etwas Frucht und 
Mineralitat im Nachhall. 

Alkohol: 12,0 Vol. % Restzucker: 3,8 g/l Säure: 5,9 g/l   

 

Flasche 0,75 l: 
Karaffe 0,25 l: 

Glas 0,1 l: 

22,00 € 
9,00 € 
3,80 € 

Kühle Nase nach Blüten, wie von Robinien, reifer Birne mit Schale 
und etwas Hefekuchen. Klar und feinsaftig; lebendig und frisch, 
sehr anregend; leichter Körper mit fester Struktur; reife Birne, 
etwas Grapefruit, Kräuter mit Stängel und Blüten sowie salzige 
und kräuterige Mineralität; gut eingebundene Extraktsüße; langes 
Finale mit viel Frucht. 

Alkohol: 13,0 Vol. % Restzucker: 22,9 g/l Säure: 7,3 g/l   

 

Flasche 0,75 l: 
Karaffe 0,25 l: 

Glas 0,1 l: 

24,00 € 
10,00 € 

4,10 € 

Parfümierte Nase nach Rose mit Würze. Klar und feinsaftig; 
animierende Frucht mit zarter Fruchtsüße, Rosenduft 
und Kräutern; lebendig frisch mit Zug; fester Körper mit Schulter 
und Rückgrat; Schmelz am Gaumen; tief und sehr 
anspruchsvoll; langes Finale mit nicht enden wollender Frucht und 
Rosenduft. 

Alkohol: 10,4 Vol. % Restzucker: 51 g/l Säure: 7,2 g/l   



Flasche 0,75 l: 
Karaffe 0,25 l: 

Glas 0,1 l: 

26,00 € 
10,60 € 

4,30 € 

Sehr feine Nase, die intensiv ist, ohne dass eine besondere Note 
heraus steht. Mit dabei sind junge Spinatblätter, ein Hauch 
Petersilie, eine Note Dill mit Frucht wie Apfel, Quitte, Mirabelle, 
frische Feige und Honigmelone; hinzu kommen noch weiße 
Blüten, eine Spur getrocknete Kräuter und sogar ansatzweise 
Ingwer. Klar und feinsaftig; auch im Mund sehr intensiv mit vielen 
diversen Kräuteraromen und kandierter Orangenzeste.  

Alkohol: 12,5 Vol. % Restzucker: 6,4 g/l Säure: 6,8 g/l   

 

Flasche 0,75 l: 
Karaffe 0,25 l: 

Glas 0,1 l: 

29,00 € 
12,00 € 

4,90 € 

Das deutsche Pendant zu Chablis. Sehr reduktive Nase nach 
Feuerstein mit Stahl und Jod. Klar und feinsaftig; fester Körper mit 
Kraft und Rückgrat; ziemlich reduktive Art; belebend frisch; viel 
Gestein, karg, kernig, Feuerstein und einem Block aus Gestein; nur 
Salz am Gaumen; tief und komplex; hohe salzige Mineralität, 
äußerst puristisch mit deutlicher Kalknote im Abgang. 

Alkohol: 13,0 Vol. % Restzucker: 0,4 g/l Säure: 6,3 g/l   

 

 



Flasche 0,75 l: 
Karaffe 0,25 l: 

Glas 0,1 l: 

23,00 € 
9,60 € 
3,90 € 

Frisch gemähtes Gras mit herber Grapefruit und Stachelbeere. 
Glasklar und feinsaftig; sehr parfümiert mit frisch gemähtem Gras, 
etwas Zitrusgras, einer Note Verbene und etwas Grapefruit; 
lebendig frisch mit Rasse und Charme; ein Hauch Extraktsüße; 
fester Körper mit Kraft und Rückgrat; guter Trinkfluss mit nicht 
enden wollender Aromatik im Finale. 

Alkohol: 12,5 Vol. % Restzucker: 4,3 g/l Säure: 6,8 g/l   

 

Flasche 0,75 l: 
Karaffe 0,25 l: 

Glas 0,1 l: 

23,00 € 
9,60 € 
3,90 € 

Ein feiner Duft in der Nase geht mit einem erfrischenden Abgang 
im Gaumen einher: Der richtige Wein für alle, die fruchtige, leichte 
und säurearme Tropfen mögen und eine dezente Fruchtsüße 
schätzen. Der 2018er Jahrgang ist besonders aromatisch und 
vielschichtig im Aroma. 
Der Rivaner ist das Synonym für die früh reifende Rebsorte 
Müller-Thurgau, die auf dem Lössboden im Jechtinger Gewann 
Helgenberg ideale Bedingungen vorfindet. Die Weinstöcke sind 
über 25 Jahre alt, was zwar geringe Erträge, dafür aber vollere und 
hochwertige Weine zur Folge hat. Nach sortierter Handlese, 
schonender Ganztraubenpressung und kühler Vergärung schließt 
sich eine lange Reife bis ins Frühjahr auf der Bio-Feinhefe an, die 
für die sortentypische Frische verantwortlich ist. 

Alkohol: 11,5 Vol. % Restzucker: 13,2 g/l Säure: 4,3 g/l   

 

 



Flasche 0,75 l: 
Karaffe 0,25 l: 

Glas 0,1 l: 

18,00 € 
7,50 € 
3,00 € 

Kühle Nase mit Krautern, hellen roten Beeren, einem Hauch von 
Orangeade und etwas Gebäck. Klar und feinsaftig; animierende 
beerige Frucht mit Kirsche und etwas Brombeere, dazu etwas 
Gebäck und Kräuter; belebend frisch; schlank wirkender Körper 
mit festem Rückgrat; gut integrierte Extraktsüße; gutes Finale mit 
zarter beeriger Frucht, etwas Orangengebäck und Kräutern. 

Alkohol: 12,0 Vol. % Restzucker: 6,8 g/l Säure: 6,1 g/l   

 

Flasche 0,75 l: 
Karaffe 0,25 l: 

Glas 0,1 l: 

26,00 € 
10,60 € 

4,30 € 

Er ist leicht im Alkoholgehalt, hat eine kräftige Roséfarbe und ist 
gehaltvoll im Geschmack. Die tolle Farbe kommt von den hoch 
reifen Trauben des besten Grundstücks im Weingut, dem 
Steilhang Jechtinger Eichert. Da jeder Stock nur wenige Trauben 
trägt, sind diese hoch aromatisch, tief dunkel gefärbt und von 
besonderer Reife. Sie werden das feine leichte Erdbeeraroma des 
frischen Rosé-Weines riechen und schmecken. Nach der Ernte der 
Weintrauben, schonend von Hand, am frühen Morgen wurden die 
Spätburgundertrauben behutsam gekeltert und kühl vergoren. 
Dann schloss sich eine zweite Gärung, der biologische Säureabbau 
an. Das lange Hefelager des Rosé-Weines lässt den Wein frisch, 
mild in der Fruchtsäure und hoch aromatisch erscheinen.  

Alkohol: 12,5 Vol. % Restzucker: 4,2 g/l Säure: 4,6 g/l   

 

 



Flasche 0,75 l: 
Karaffe 0,25 l: 

Glas 0,1 l: 

17,00 € 
7,00 € 
2,90 € 

Kühle Nase nach Himbeergelee, Waldbeeren, Vanillepudding, 
Backwürze und etwas angebackenem Kuchen. Klar und feinsaftig; 
fester Körper mit Kraft aber Eleganz; eindringliche Fruchtigkeit mit 
Himbeergelee, Vanillepuddingkuchen, samtige Tannine; feine 
Extrakt- und Fruchtsüße; sehr ausgewogen und trinkfreudig; 
anhaltendes Finale mit dunklen Beeren und feiner Süße. ( 

Alkohol: 13,5 Vol. % Restzucker: 6,5. g/l Säure: 5,3 g/l   

 

 

Flasche 0,75 l: 
Karaffe 0,25 l: 

Glas 0,1 l: 

19,00 € 
7,70 € 
3,10 € 

Tiefgründige Nase mit verschiedenen Rauchnoten vom 
Zigarrenrauch über Kaminrauch mit Sojasauce, Trockenwürze, 
dunkle Schokolade bis zu Mahagoniholz. Klar und feinsaftig; 
imposante Erscheinung mit Power, Kraft und Rückgrat; rassig und 
belebend; Kirsch- und Cassisnoten mit Würze und dunkler 
Schokolade; etwas Tannin; hat Struktur und etwas Charme; ein 
Hauch Extraktsüße; gute Balance; auch im Finale wieder viel 
Rauch, Röstnoten, Schokolade und leicht süßliche, rote 
Beerenfrucht. 

Alkohol: 12,5 Vol. % Restzucker: 3,3. g/l Säure: 5,4 g/l   

 

 



Flasche 0,75 l: 
Karaffe 0,25 l: 

Glas 0,1 l: 

24,00 € 
10,00 € 

4,10 € 

Tiefgründige Nase mit viel Trockenwürze, Lavendel, Sternanis und 
Lorbeer. Klar, kühl und feinsaftig mit wieder durchgehender und 
sehr intensiver Trockenwürze, Maronen und etwas Brombeere; 
lebendig und frisch; kompakter Körper mit Kraft und sehr festem 
Rückgrat; samtige Tannine mit Rauch und Röstnoten; komplex 
und vielversprechend; langes Finale mit nicht enden wollender 
Würze im Nachhall. 

Alkohol: 13,0 Vol. % Restzucker: 0,4. g/l Säure: 4,5 g/l   

 

Flasche 0,75 l: 
Karaffe 0,25 l: 

Glas 0,1 l: 

30,00 € 
12,50 € 

5,10 € 

Deutliche schwarze Johannisbeere mit Würze und Schokolade. 
Klar und saftig; hoch konzentrierte Frucht mit Cassis, aber auch 
dunkler Kirsche und Schokokade; sehr intensiv und einnehmend; 
fester Körper mit Kraft, Schulter und Rückgrat; rassig und 
belebend frisch; sehr samtige Tannine; ein Hauch Likörsüße; tief 
und komplex; langes Finale mit dunkler Schokolade und 
konzentrierter roter Frucht. 

Alkohol: 14,0 Vol. % Restzucker: 3,0 g/l Säure: 5,0 g/l   

 

 



Flasche 0,75 l: 
Karaffe 0,25 l: 

Glas 0,1 l: 

31,00 € 
12,80 € 
5,20 € 

Die Reben sind alt, 40-60 Jahre, und stehen in Freinsheim auf 
Sand und Kiesböden. Die Trauben werden komplett per Hand 
geerntet. Der Wein wird hälftig im Edelstahl und Holz vergoren 
mit 50% Ganztraubenanteil. Dann verbleibt er 20 Monate ohne 
Zusatz von Schwefel im 10 Jahre alten Barrique. Sehr würzige, 
tiefe Nase mit Schwarzkirsche, frischer Feige, Johannisbeerstrauch. 
Leicht erdig, auch schwarzer Pfeffer von den Rappen und eine 
charmante Veilchennote an der Seite. Der Mundeintritt ist 
wunderbar saftig, leichtfüßig, überhaupt nicht fett, mit 
bemerkenswert frischer Säurespur, die Cranberry, Leder und 
deutlich Holunderbeere durchzieht. 

Alkohol: 13,0 Vol. % Restzucker: 0,1 g/l Säure: 5,9 g/l   

 

Flasche 0,75 l: 
Karaffe 0,25 l: 

Glas 0,1 l: 

22,00 € 
9,00 € 
3,80 € 

Gewürze, gebratene Tomaten, eine Spur Leder, etwas Süsholz 
und Pflaumen. Klar und feinsaftig; fester Körper mit Kraft und 
Rückgrat; zeigt eine gewisse Strenge; rassig und belebend frisch; 
sehr würzig mit Kirschen, Pflaumen, reifen Tomaten und 
Rostnoten; leichte Adstringenz und Samtigkeit; komplex und tief; 
die Rostnoten dominieren auch das Finale mit Beeren, Kirschen, 
frischen Pflaumen und Schokolade. 

Alkohol: 13,0 Vol. % Restzucker: 5,5 g/l Säure: 5,0 g/l   


